
 

Antipasti 

 

Bruschetta Napoli (pro Stück)       € 2,50 

Geröstetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch und Basilikum   

Caprese           € 10,20 
Frische Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 
Antipasto all‘ italiana (pro Person)     € 7,90  
Gemischter Vorspeisenteller  

Antipasto vegetariano (pro Person)     € 7,90 
Gemischte Gemüse- und Käsevariation 

Carpaccio di manzo        € 15,90 

Carpaccio vom Rind mit Rucola und Grana Padano Käse 

Bresaola           € 13,90 
Luftgetrocknetes Rindfleisch mit Rucola und Grana Padano Käse  

Calamari all‘aglio        € 11,90  
Gebratene Tintenfischstreifen in Knoblauchsoße und Petersilie serviert  
auf geröstete Brotscheibe  

Gamberetti diavola        € 13,90 
Garnelen mit scharfer Tomatensauce 

Gamberetti aglio         € 13,90 
Garnelen mit Knoblauchsauce und Petersilie 

 

 Für jede extra Teller werden 2,00 € berechnet.  

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

 



 

Zuppe 

Crema di pomodoro        € 6,20 
Tomatensuppe mit Sahnehaube 

Zuppa di cipolla         € 6,20 
Zwiebelsuppe 

Minestrone          € 6,90 
italienische Gemüsesuppe 

Tortellini in brodo        € 6,90 
Tortellini in Rinderbrühe  

Insalate 

Insalata verde         € 5,50 
Grüner Salat.  
Auch als klein Portion erhältlich für 4,50 € 

Insalata mista         € 6,90 
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Möhren, Oliven, Mais, Bohnen, Zwiebeln. 
Auch al klein Portion erhältlich für 5,50 €  

Insalata pomodoro        € 7,90 
Tomaten, Zwiebeln, Sellerie, Knoblauch, Oliven, Basilikum 

Insalata capricciosa        € 12,90 
Gemischter Salat, Thunfisch, Ei    

Insalata salmone         € 15,90 
Gemischter Salat mit Lachs, Orange und gehobelte Grana Padano Käse  

Insalata mare e monti       € 15,90 
Gemischter Salat, Thunfisch, Ei, Champignons und gebratene Garnelen 
 Für jede extra Teller werden 2,00 € berechnet. 
 Alle Salate werden mit Olivenöl und Balsamico-Essig Dressing serviert. 
 Für jede weitere Zutat wird ein Aufpreis berechnet. 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 



 

Pasta 

Spaghetti aglio e olio        € 10,50  
Mit scharfer Knoblauch-Olivenölsoße 

Spaghetti al pomodoro       € 10,50  
Mit Tomatensoße und Basilikum 

Spaghetti arrabbiata        € 11,50  
Mit scharfer Tomatensoße und Basilikum 

Spaghetti bolognese        € 13,50  
Mit Bolognesesoße 

Spaghetti carbonara        € 13,50  
Mit Guanciale, Eigelbsoße und Pecorino-käse  

Spaghetti al pomodoro e gamberetti    € 14,90 
Mit Tomatensoße und Garnelen 

Gnocchi burro e salvia       € 11,70  
Mit Butter und Salbei 

Gnocchi al gorgonzola        € 13,40 
Mit Gorgonzola in Aurorasoße  

Gnocchi sorrentina        € 13,40  
Mit Tomatensoße, Mozzarella und Basilikum 

Gnocchi quattro formaggi       € 13,40  
Mit vier verschiedenen Käsesorten 

Tortellini panna e prosciutto      € 12,70  
Mit Schinken-Sahnesoße 

Tortellini boscaiola        € 13,50  
Mit frischen Champignons, Bauchspeck und Sahnesoße 

Tortellini al forno        € 14,50  
Mit Bolognesesoße und Mozzarella überbacken 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 



 
Pasta 

Tagliatelle ai funghi        € 12,50  
Mit frischen Champignons und Sahnesoße 

Tagliatelle bolognese        € 13,50  
Mit Bolognesesoße 

Tagliatelle al forno        € 13,50  
Mit frischen Champignons, Sahnesoße und Mozzarella überbacken  

Tagliatelle al salmone        € 15,50  
Mit Lachs in Aurorasoße  

Tagliatelle zucchine e gamberetti     € 15,90 
Mit Zucchini und Garnelen in leichter Tomatensoße 

Tagliatelle salmone e spinaci     € 16,90  
Mit Lachs und Spinat in Aurorasoße überbacken 

Rigatoni amatriciana        € 13,50 
Mit Tomatensoße, Guanciale und Pecorino-käse 

Rigatoni vegetariana        € 14,50  
Mit Gemüse in Aurorasoße überbacken 

Rigatoni al forno         € 14,50  
Mit Bolognesesoße und Mozzarella überbacken. 

Lasagne           € 14,90  
Mit Bolognese Soße, Grana Padano und Mozzarella überbacken 

 

 Für jede weitere Zutat wird ein Aufpreis berechnet. 
 Kleine Portionen Pasta führen wir auch (außer Lasagne),  

die werden mit 1,00 € weniger berechnet. 
 Nudelgerichte sind nicht teilbar.  

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 



 
Pizza (30 cm) 

Margherita          € 8,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Basilikum 

Prosciutto cotto         € 11,20 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken 

Spinaci           € 11,20 
Tomatensoße, Mozzarella, Blattspinat, Knoblauch 

Diavola           € 11,20 
Tomatensoße, Mozzarella, scharfe Salami 

Salami           € 11,20 
Tomatensoße, Mozzarella, Salami 

Funghi           € 11,20 
Tomatensoße, Mozzarella, Champignons  

Napoli           € 12,90 
Tomatensoße, Sardellen, Oliven, Kapern 

Prosciutto e funghi        € 12,90 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken und Champignons  

Tonno e cipolla         € 12,90 
Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 

Siciliana           € 12,90 
Tomatensoße, Mozzarella, Auberginen, Oregano 

Capricciosa          € 13,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven 

Quattro formaggi         € 13,50 
Tomatensoße und vier verschiedenen Käsesorten 

Quattro stagioni         € 13,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken, Paprika, Champignons, Salami 
Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 



 
Pizza (30 cm) 

Hawaii           € 13,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Schinken, Ananas 

Tonno e carciofi         € 13,90 
Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Artischocken, Oliven  

Pancetta e funghi         € 13,90 
Tomatensoße, Mozzarella, Bauchspeck, Champignons, Zwiebeln    

Lunatica           € 13,90 
Tomatensoße, Mozzarella, Champignons, Schinken, Artischocken und Oliven  

Vegetariana          € 13,90 
Tomatensoße, Mozzarella und Gemüse  

Caprese           € 13,90 
Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum, Olivenöl 

Prosciutto crudo         € 15,50 
Tomatensoße, Mozzarella, roher Schinken, gehobelte Grana Padano Käse, Rucola 

Gamberetti          € 15,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Garnelen, Knoblauch 

Speciale           € 15,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Gemischtes Gemüse und italienischer Aufschnitt   

Frutti di mare         € 16,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch 

Salmone e spinaci         € 16,50 
Tomatensoße, Mozzarella, gebratene Lachsstücke, Spinat und Knoblauch 

Gamberetti e carciofi        € 16,50 
Tomatensoße, Mozzarella, Garnelen, Artischocken, Oliven und Knoblauch 

 Pizzen sind nicht teilbar.  
 Aufpreis für Knoblauchöl oder Chiliflocken € 1,00; 
 Aufpreis für extra rohen Schinken € 3,50, Garnelen oder Lachs € 4,50; 
 Jede weitere Zutat € 2,00; 
 Kleine Pizzen bieten wir mit 1,00 € Preisnachlass an. 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 



 

Secondi pesce (Fischgerichte) 

Gamberoni al vino bianco       € 27,90  
Riesengarnelen in Weißweinsoße  

Salmone alla griglia        € 25,90 
Gegrilltes Lachsfilet (ca. 200 gr.) 

Salmone al prosecco        € 28,90 
Lachsfilet in feiner Prosecco Soße (ca. 200 gr.) 

 

Secondi carne (Fleischgerichte) 

Piccata milanese         € 25,90  
Paniertes Kalbsrücken-Schnitzel 

Scaloppina al vino bianco       € 27,90  
Kalbsrücken-Schnitzel in Weißweinsoße 

Scaloppina ai funghi        € 27,90 
Kalbsrücken-Schnitzel mit frischen Champignons  

Scaloppina al limone        € 27,90 
Kalbsrücken-Schnitzel mit Zitronensoße 

Scaloppina al marsala       € 27,90 
Kalbsrücken-Schnitzel mit Marsalasoße  

Saltimbocca alla romana       € 29,90 
Kalbsrücken-Schnitzel mit rohem Schinken und Salbei in Weißweinsoße 

Beilagen zur Wahl: 

 Gebackene Kartoffeln und Tagesgemüse; 
 Gebackene Kartoffeln und Salat; 
 Spaghetti in Tomatensoße (+ 3,50 €); 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 



 

Dolci 

Affogato           € 5,50 
Vanilleeis mit Espresso 

Gelato e lamponi         € 5,90 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren. 

Tartufo nero          € 5,90 
Klassisches Halbgefrorenes aus Zabaione- und Schokoladencreme,  
umhüllt mit Kakao und kleinen kandierten Haselnusstückchen. 

Tartufo Bianco         € 5,90 
 Klassisches Halbgefrorenes aus Kaffee- und Zabaionecreme,  
 verfeinet mit weißen Baiserstückchen. 

Zabaione con gelato        € 7,50 
Cremige Zabaione aus Eigelb, Zucker, Marsala und Wein, serviert mit Vanilleeis 

 
Bevande Calde (Heißgetränke) 

 
Espresso          € 2,10 
Espresso doppio         € 3,50 
Espresso macchiato        € 3,00 
Espresso corretto (Grappa od. Sambuca)   € 3,50 
Café crème          € 3,50 
Cappuccino          € 3,50 
Latte macchiato         € 4,50 
Cappuccino con amaretto      € 4,50 
Tee            € 3,50 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 



 
Bevande analcoliche 

 
Acqua S. Pellegrino   0,25 l / 0,75 l     € 2,10 / € 6,30 
Acqua Panna    0,25 l / 0,75 l      € 2,10 / € 6,30 
Coca-Cola (Classic od. Zero)  0,3 l      € 3,50 
Fanta      0,3 l       € 3,50 
Sprite      0,3 l       € 3,50 
Cola-Fanta Mix    0,3 l      € 3,50 
Apfelschorle    0,3 l       € 3,50 
Orangensaft    0,3 l       € 3,50 
Schwarze Johannisbeere  0,3 l      € 3,50 
(Saft od. Schorle) 
Fassbrause     0,33 l      € 3,90 
Bitter Lemon    0,3 l      € 3,90 
Tonic Water    0,3 l      € 3,90 

Birre (Bier) 

Fassbier               

Bitburger Pils     0,2 l /0,3 l   € 2,20 /  € 3,30 

Gaffel Kölsch     0,2 l /0,3 l    € 2,20 / € 3,30 

Flaschenbier 

Bitburger Alkoholfrei   0,33 l      € 3,50 
Peroni nastro azzurro   0,33 l      € 3,90 
Hefe-Weißbier     0,5 l      € 4,90 
Hefe-Weißbier Alkoholfrei  0,5 l      € 4,90 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 



 

Aperitivi e Longdrinks 

 
Crodino (Alkoholfrei)         € 5,50 
intensive Zitrus- und Fruchtnoten Aperitif 

Bitter rosso (Alkoholfrei)        € 5,50 
Alkoholfreier Aperitif auf Basis von Kräuterextrakten 

Martini bianco          € 5,50 
Ein halbtrockener Wermut von Martini 

Campari Soda          € 5,50 
 Bitter-Aperitif, herb & spritzig  

Campari Orange         € 7,50 
Campari und Orangensaft 

Americano           € 7,50 
Campari, roter Wermut und Sprudelwasser 

Aperol spritz          € 8,50 
Aperol, Prosecco und Sprudelwasser 

Select spritz           € 8,50 
Select, Prosecco und Sprudelwasser 
Limoncello spritz        € 8,50 
Limoncello, Prosecco und Sprudelwasser 

Campari spritz          € 8,50 
Campari, Prosecco und Sprudelwasser  

Negroni           € 9,50 
Campari, roter Wermut, Gin und Sprudelwasser 

Gin Tonic           € 9,50 
Gin und Tonic Water (auch alkoholfrei erhältlich)  

 

 

 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 

 



 

Vini Aperti (offene Weine) 
 

Vini bianchi (weiß)   0,10 l 0,20 l 0,50 l 
Chardonnay       € 5,10 € 7,90  € 18,90 
Trocken, fruchtig, weich, ausgewogen.   

Pinot grigio     € 5,10 € 7,90  € 18,90  
Trocken, mineralisch, frisch, elegant.  

Falanghina      € 5,10    € 7,90     € 18,90    
Trocken, duftig, mineralisch, elegant, frisch.   

Vini rossi (rot)    0,10 l o,20 l  0,50 l 
Aglianico       € 5,10 € 7,90  € 18,90  
Trocken, kräftig, würzig, vollmundig, strukturiert. 

Piedirosso       € 5,10 € 7,90  € 18,90  
Trocken, fruchtbetont, weich, rund, harmonisch. 

Montepulciano d‘Abruzzo  € 5,10  € 7,90  € 18,90  
Trocken, samtig, intensiv, ausgewogen, elegant. 

Vini rosé     0,10 l o,20 l  0,50 l  
Rosato       € 5,10 € 7,90  € 18,90  
Trocken, frisch, lebendig, leicht, aromatisch. 

Bollicine     0,10 l o,20 l  0,50 l  
Rosato frizzante     € 5,10 € 7,90 € 18,90 
Spritzig, halbtrocken, frisch, mineralhaltig,  
fruchtig, blumig 

Prosecco      € 5,10 
feinperlig & frisch 

 

Wir bieten Ihnen auch eine separate Weinkarte mit Flaschenweinen aus unserer Heimatregion 
an – eine sorgfältig ausgewählte Selektion, die unsere Herkunft und Tradition widerspiegelt. 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

 



 

Amari, Grappe e Liquori 

   4 cl 

Ramazzotti           € 3,90 
würzig & aromatisch 

Averna           € 3,90 
mild & aromatisch 

Fernet-Branca           € 3,90 
kräftig & herb 

Jägermeister           € 3,90 
würzig & kräuterig  

Limoncello            € 3,90 
frisch & zitronig 

Borghetti           € 3,90 
italienischer Kaffeelikör – intensiv & aromatisch 

Sambuca            € 3,90 
süß & anisartig 

Amaretto          € 3,90 
süß & mandelig 

Grappa „Bacio delle muse“       € 3,90 
Amarone-Grappa mild & fruchtig 

Grappa „Bacio delle muse riserva“     € 3,90 
Amarone-Grappa Barriquegereift & vollmundig 

Grappa „Nardini“ bianca      € 5,10 
Bardolino-Grappa weich & aromatisch   

Grappa „Le diciotto lune“       € 6,50 
Barriquegereift & vollmundig – aus Marzemino, Teroldego, Merlot,  
Muskat & Chardonnay 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 


